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TORO

Luis Gutierrez califica con 90 0 mas puntos
medio centenar de vinos elahoratlos en Toro

El critico de la revista «The Wine Advocate» otorga la maxima valoracion a un tinto de
la bodega Dominio del Bendito, tras catar 120 caldos amparados por la DO

Maria Jests Cachazo

Cercade medio centenar de vi-
nos elaborados al amparo de la
Denominaciéon de Origen Toro
han conseguido 90 puntos o més
en la esperada lista publicada por
el critico, Luis Gutiérrez, en la
prestigiosa revista norteamerica-
na «The Wine Advocate», funda-
da por Robert Parker. El pasado
mes de junio, Gutiérrez valoro, en
una cata celebrada en la sede del
Consejo Regulador, 120 vinos de
bodegas de la zona, en su gran
mayoria de las afladas del 2014,
2015 y 2016, con el objetivo de
evaluar su calidad y comprobar si
se ajustan a lo que demanda el
consumidor y a las tendencias del
mercado. De la evaluacion reali-
zada por el critico, no se despren-
den grandes sorpresas yaque, una
vez mas, los vinos mejor valora-
dos pertenecen a bodegas que, en
anteriores catas, ya obtuvieron
las mejores puntuaciones, tales
como Dominio del Bendito, Teso
la Monja o San Roman.

Ast, porencima del resto de vi-
nos de Toro catados, Gutiérrez
destaca un tinto de Dominio del
Bendito, «La Cuesta de las Musas
2014», al que otorga la maxima
puntuacién obtenida por los cal-
dos de la zona, 96 puntos. En un
escalén inferior y con una valora-
ciénde 95 puntos, el experto sitia
a cuatro vinos amparados por el
sello de calidad, dos de ellos ela-
borados por Bodegas San Ro-
mdan, «Cartago Paraje del Pozo»
de las afiadas 2013 y 2014 y los
tintos «Pago la Jara 2013», que
elabora Telmo Rodriguez, y el
tinto «Teso la Monja 2013», que
produce la familia Eguren en su
bodega de Toro. Cinco vinos de la
zona merecen, a juicio del pres-
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El critico Luis Gutiérrez valora uno de los vinos seleccionados para la cata celebrada en junio en Toro. | M. J. C.

De los productos
valorados tan solo
destaca uno
blanco elaborado
con malvasia

criptor internacional, un total de
94 puntos. Con esta calificacion,
Gutiérrez valora la calidad de los
tintos «Aciano2016» que elabora
Alvar de Dios; «El Titan del Ben-
dito 2014» de labodega Dominio
del Bendito; «Termanthia 2014»
que produce Numanthia; «Ala-
baster 2015» de la firma Teso la
Monja y «San Roman 2014», de
la bodega del mismo nombre.
Ocho vinos de la Denominacién
de Origen Toro merecen, a juicio

de Gutiérrez, una valoracién de
93 puntos. Dos tintos de Dominio
del Bendito han conseguido esta
calificacion, «El Titan del Bendi-
to 2015» y «Las Sabias 2014», al
igual que otros tintos que se han
convertido en un referente de la
zona, tales como «Pintia 2013» ,
«San Roman 2015», 0 «Victorino
2015» de Teso la Monja. Con la
misma puntuacién han sido cali-
ficados los vinos tintos «Paydos
2014» de Alonso del Yerro; «Te-
rrad’Uro Seleccion 2014» de Ha-
cienda Terra d’Uro y «Quinola
Garagewine 2013». Un total de
siete vinos producidos en la zona
han sido calificados por el pres-
criptor internacional con 92 pun-
tos, apartado en el que vuelven a
aparecer tintos de Teso la Monja,

El Ayuntamiento convoca el concurso
tle escaparates de la Vendimia

Los establecimientos deben inscribirse antes del 5 de octubre en
Turismo para optar a los tres premios que suman 390 euros

M. J.C.

La concejalia de Festejos ha
convocado la XX edicién del
concurso de escaparates de la
Vendimia, con el que repartira
tres premios entre los participan-
tes que suman un total de 390 eu-
ros. El temade este concursoes la
vendimia, por lo que los escapa-
rates participantes deberan estar
adornados con sus propios pro-
ductos y motivos relacionados
con la uva, el vino y la vendimia.
Los establecimientos interesados
en participar en el certamen de-

ben inscribirse previamente en la
Oficina Municipal de Turismo y
el plazo concluye el dia 5 de octu-
bre.

El jurado estard integrado por
cinco miembros que visitaran los
escaparates y tendrdn la opcion
de dejar fuera de concurso aque-
llos que, a pesar de estar adorna-
dos, no se hayan inscrito con an-
terioridad. El fallo del jurado serd
inapelable y tendrd la facultad de
dejar desiertos algunos de los pre-
mios o en su totalidad si los esca-
parates no reiinen un minimo de

calidad. Paraeste concurso se han
fijado tres premios.

El primero estddotadocon 210
euros, mientras que el segundo y
el tercer clasificado recibiran 120
y 60 euros, respectivamente. No
obstante, todos los participantes
serdn obsequiados con una bote-
1lade vino. Laentrega de premios
de este concurso tendra lugar el
dia 14 de octubre en la Plaza Ma-
yor, una vez finalizado el desfile
de carros engalanados a la anti-
gua usanza de la Fiesta de la Ven-
dimia de Toro.

con su «Almirez 2016», 0 Domi-
nio del Bendito con «El primer
paso 2016». El resto de vinos que
han obtenido esta puntuacion son
«Paydos 2015» de Alonso del Ye-
1ro; «Aciano 2015» de Alvar de
Dios; «Uro 2015» de Hacienda
Terrad’Uro; «Valdosan 2014» de
Iturria y «Pdramos de Nicasia
Tinto2016» de Maquina & Tabla.

Por otra parte, en opinién del
critico de la prestigiosa revista
«The Wine Advocate», ocho vi-
nos de Toro merecen una califica-
cién de 91 puntos por su calidad.
En este apartado se agrupan los
vinos tintos «Iturria 2015»; «Nu-
manthia2014», «Bravo2011» de
Bodegas Rejadorada; «Prima
2016» que elabora Bodegas San
Roman; «Finca Sobrefio Ildefon-

so 2014» de la firma Sobrefio;
«Telmo Rodriguez Gago 2015»,
«Almirez 2015» de Teso la Mon-

jay «Abdon Segovia 2013», ela-

borado por la bodega Vocarraje.

Con 90 puntos han sido valora-
dos un total de 14 vinos tintos
producidos por industrias elabo-
radoras acogidas al marchamo de
calidad toresano. En estarelacion
de vinos de calidad aparecen dos
tintos de Bodegas Vetus, «Flor de
Vetus 2016» y «Vetus Celsus
2016»; otros dos de la firma Ro-
driguez Sanzo, «Las Tierras vino
del pueblo 2015» y «Las Tierras
FincaEl Teso2012», asi comolos
tintos «Tio Uco 2016» de Alvar
de Dios; «Campo Eliseo 2014»
de Bodegas Burdigala y «Aponte
Reserva 2010», que produce la
firma Frontaura. El resto de vinos
delazona calificados con 90 pun-
tos son «La Pizca 2015» de Ga-
lindo San Millan; «Triens 2014»
de Legado de Orniz; «Termes
2015» que produce Numanthia;
«Finca Sobrefio Reserva Selec-
cién Especial 2013»; el tinto de
Teso laMonja «Romédnico 2016»
y «Pefiamonte cinco meses en ba-
rrica 2016», que produce Bode-
gas Torreduero.

Los vinos calificados con entre
90y 96 puntos son tintos, aunque
en esta relacion de los mejores
caldos de la zona, Gutiérrez tam-
bién ha incluido un blanco, «San
Roman Malvasia 2017» que ela-
bora la bodega del mismo nom-
bre y al que concede una valora-
cién de entre 90 y 91 puntos.

En su dltima visita a la Deno-
minacion de Origen Toro, Gutié-
rrezcaté un total de 120 vinos ela-
borados por medio centenar de
bodegas de la zona y sus valora-
ciones oscilan entre los 96 y los
85 puntos. Tras la cata celebrada
enlasede del Consejo Regulador,
el prescriptor internacional su-
bray6 que el consumidor «quiere
vinos bebibles, mas frescor y me-
nos exceso de alcohol, de madera
o de taninos», por lo que incidié
en la importancia de que los ela-
boradores busquen un equilibrio.
Del mismo modo, reconocid que,
en la actualidad, «existe una ten-
denciaaelaborar vinos mas trans-
parentes».

Bodegas Farina programa
visitas especiales al vinedo
con motivo de la cosecha

Los participantes descubriran como se
realiza la recoleccion de la uva en la cepa

M. J.C.

Con motivo de lanueva cam-
pafia de vendimia, Bodegas Fa-
rifia ha organizado visitas espe-
ciales para mostrar alos partici-
pantes el proceso de elabora-
cién del vino desde sus orige-
nes, la vifia. Estas visitas espe-
ciales tendran lugar los dias 29
de septiembre y 13 de octubre,
ya que para el dia 6 de octubre,
se ha completado el cupo maxi-
mo de participantes. Las visitas

comenzaran con larecepciénde
los participantes en labodega y,
posteriormente, partiran en au-
tobus haciala vifia, en laque po-
dran conocer como se realiza la
vendimia manual en vifiedo tra-
dicional en vaso. Acto seguido,
los participantes disfrutaran de
un almuerzo tipico del vendi-
miador y, posteriormente, co-
nocerdn la vendimia mecaniza-
da. La visita concluird con una
comida en la bodega.



