SOBREMESA

REVISTA ESPANOLA DEL VINO Y LA GASTRONOMIA

95
GARMON

Tinto 2016 - Tempranillo-
D.O. Ribera del Duero-
Garmoén Continental

38€

> La edad de los vifiedos del
que procede esta comprendida
entre los 30 y los 100 afios.

> Con un envejecimiento de 16
meses en barricas de roble
francés.

I Ligeramente recargada y algo

/
G'armon confusa.

2016
V' De color rojo amoratado con
RIBERA DEL DUERO . .
DENOMINACION DE ORIGEN ribete violaceo.
PRODU[TG N
gmaomﬁiii.’:ﬁﬁm roptenle N Perfumado y fragante en
ﬂtf‘:i;?sv DEDUERG, VALLADOLID, ESPARA .
i nariz, aparecen aromas de fruta

14.5% ol 750l roja (fresa), florales, caramelo

de violeta, recuerdos de
pasteleria y lacticos (nata).
Finas maderas.

B En boca resulta muy sabroso,
vivo, equilibrado, con fuerte
presencia frutal, paso amable y
goloso, finos taninos frutales
bien integrados. Complejo por
via retronasal, mostrando los
aromas que se percibian en
nariz.




